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SO0 TOUS LES VENDREDIS SOIR D'OCTOBRE SUR RESERVATION L 0i

ENTREE
CREME DE POTIMARRON PARFUMEE AUX CHATAIGNES

PLAT PRINCIPAL
PAVES DE CHEVREUIL A& LA SAUCE POIVRADE

SPATZLI, CHOUX ROUGES CONFITS, POIRES AUX AIRELLES
CHOUX DE BRUXELLES ET CHATAIGNES

DESSERT
POMMES CONFITES, MERINGUES DOUBLE CREME

GLACE AUX FRUITS ROUGES

59 CHF




